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e caldaie

Emissioni
odorigene

LEGENDA EMISSIONI:

Unità di
produzione
dell'energia

Georeferenziazione
dei punti emissivi:

Lat. 41.05631023684581 ° N
Long. 15.133332411406629° E

E1

E4

UTM-WGS84 33T 511203,91 mE
4545016,60 mN

Lat. 41.05631023684581 ° N
Long. 15.133332411406629° E

UTM-WGS84 33T 511203,91 mE
4545016,60 mN

E5
Lat. 41.05631023684581 ° N
Long. 15.133332411406629° E

UTM-WGS84 33T 511203,91 mE
4545016,60 mN

T1
Lat. 41.05607423127537 ° N
Long. 15.134352768017095° E

UTM-WGS84 33T 511289,69 mE
4544990,53 mN

T2
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UTM-WGS84 33T 511286,55 mE
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Emissioni
diffuse

ED3
Lat. 41.05589076543145 ° N
Long. 15.133391998271716 ° E

UTM-WGS84 33T 511209.33 mE
4544969.54 mN
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LOTTO A

Superficie Fondiaria

Superficie Coperta

Superficie Libera

Parcheggio Privato

Verde Privato

mq. 7830,00

mq. 3649,20
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mq. 784,21
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mq.4511,96
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Rete idrica

Rete raccolta acqua dei piazzali
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Acqua di lavaggio pelli e piazzali
in autobotte al depuratore

Rete raccolta acqua meteoriche tetti

pozzetto
immissione
acque trattate
SCARICO N°1

Concimaia chiusa,
non produce acque
reflue da trattare
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Legenda Edifici

A

B

C

D

A1

A2
B1

B2

D1

E

C

D

Impianto macellazione

Rendering

Piattaforma Disosso

Depuratore

Silos stoccaggio (1)
 sangue refrigerato

Box fumatori

Tunnel retrattile

Silos (2)
stoccaggio grasso fuso

Tettoia, vano tecnico,
imp. depurazione

Concimaia

Impianto lavorazione pelli

Impianto Depurazione

F Nuovo capannone

D2 Sedimentatore secondario

vasca sedimentazione
autorizzata con D.D.
33 del 19/02/2020

Scarico acque depurate in rete
fognaria consortile

Rete
fognaria

consortile

Lat. 41.055701° N, Long. 15.132906° E

UTM-WGS84 33T 511.168,81 mE
4.544.949,53 mN

Pozzo di
proprietà
Lat. 41.055383° N, Long. 15.133547° E

UTM-WGS84 33T 511.222,10 mE
4.544.913,72 mN

Planimetria approvvigionamenti e scarichi idrici, scala 1:200
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LOTTO A
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Stoccaggio sale per attività di salagione pelli
Cassone fanghi disidratati CER 02.02.04
Stoccaggio Oli e lubrificanti
Stoccaggio SOA trattati e prodotti derivati:
a. SOA cat.1
b. SOA cat.3
c. farina proteica cat.3

Stoccaggio sale per addolcitore
Cassoni scarrabili imballaggi misti (CER 15.01.06), ferro e acciaio
(CER 17.04.05)

cassette; cordame; etichette
CER 16.02.14 e 16.02.13

10 Magazzini generi sussidiari (coltellatura, indumenti e calzature)
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C3.1- RICEVIMENTO SOTTOPRODOTTI

- Pesatura
- Scarico e stoccaggio sottoprodotti 29 mc

C3.2 - FRANTUMAZIONE SOA

- Frantumatore primario MFC 100
- Elettrocalamita
- Frantumatore MFC 75

EER 17.04.05
Materiali ferrosi

C3.3 - COLATURA

- Polmone dosatore
- Cuoictore in continuo
- Raccoglitore a ruota

C3.4 - PRODUZIONE FARINA

- Presse in continuo
- Mulino

C3.6 - PRODUZIONE GRASSO
RAFFINATO

- Centrifugazione
- Vagliatura

C3.5 - STOCCAGGIO FARINA

- 9000 t/y (29% SOA in ingresso)
- n° 2 Silos, 30 t/cad

C3.7 - STOCCAGGIO GRASSO
RAFFINATO

- 7800 t/y (25% SOA in ingresso)
- n° 2 Silos, 28 t/cad

CICCIOLO GRASSO GREZZO

CONTENITORI LAVAGGIO E SANIFICAZIONE

REPARTI DI PRODUZIONE

GRASSO GREZZO

CAPANNONE B - TRATTAMENTO SOA CAT. 3

SOTTOPRODOTTI CAT.3 E CAT.1

DEPURAZIONE ARIA

- Scrubber
- n°2 biofiltri

57.500 mc/h
300 UO/mc

IMPIANTO DI POST COMBUSTIONE

- Combustore per trattamento aria
esausta

- Caldaia a recupero olio diatermico

FUMANE

T1
22602 Nmc/h

T2
8673 Nmc/h

D - IMPIANTO DEPURAZIONE ACQUE
REFLUE

- Accumulo e sollevamento
- Sgrigliatore fine e compattazione mat.

filtrato
- Flocculazione - flottazione primaria
- Accumulo areato 950 mc
- Denitrificazione
- Ossidazione - nitrificazione
- Decantazione
- Ricircolo "fanghi attivi"
- Flottatore secondario
- Sedimentatore secondario (D2)

LINEA FANGHI

- Accumulo
- Disitrazione

SMALTIMENTO FANGHI
IN CONTENITORI SCARRABILI

CER 02.02.04

FR - IMPIANTO LAVORAZIONE
FRATTAGLIE ROSSE

- Raffreddamento corate
- Eventuale prelievo midollo allungato per

test BSE
- Lavorazione e confezionamento frattaglie

con identificazione lotto di macellazione

P - IMPIANTO TRATTAMENTO PELLI

- Identificazione pelli al macello
- Salatura pelli dal macello
- Stoccaggio pelli salate dal macello

INVIO PELLI IDONEE ALLA
PRODUZIONE GELATINE

ALIMENTARE

SOTTOPRODOTTI CAT.3 E CAT.1

IMMAGAZZINAMENTO
E

SPEDIZIONE

FB - IMPIANTO LAVORAZIONE
FRATTAGLIE BIANCHE

- Distacco intestino e svuotamento
- Apertura e lavaggio prestomaci e stomaco
- Sgrassatura prestomaci
- Refrigerazione frattaglie
- Congelamento rapido in tunnel

SOTTOPRODOTTI CAT.3 e CAT.1

IMMAGAZZINAMENTO
E

SPEDIZIONE

ACQUA
da centrale idrica

T - IMPIANTO TAGLIO QUARTI/SPEDIZIONI

- Acidificazione delle carni e misurazione pH
- Sezionamento delle mezzene in tagli

primari
- Smistamento e allocazione quarti nelle

celle
- Bollitura sanitaria carcassa
- Rimozione difetti reperiti su carni in osso

area taglio

IMMAGAZZINAMENTO
E

SPEDIZIONE

IMPIANTO FRIGORIFERO

526.000 frigorie

CAPANNONE C

M.1 - RICEVIMENTO E REGISTRAZIONE

- Scarico animali
- Visita ante mortem
- Registrazione animale su sistema

Informatico
- Stalle di sosta

BOVINI
da allevamento e mercato

>50 Mg/g
>55.000 capi/a

STALLATICO ALL'UTILIZZO
AGRONOMICO

CAT.2
20 kg/Capo

Pe
rc

ol
at

o
Le

ta
m

e

M.2 - STORDIMENTO E DISSANGUAMENTO
- Stordimento e controllo
- Secondo controllo
- Appendimento paranco arto posteriore dx
- Lavaggio regione perianale
- Dissanguamento
- Controllo insudiciamento animale

SANGUE CAT.1 E CAT.3
Ricevimento e immagazzinamento BOSSOLI ESAURITI

CER 17.04.05

M-3 - MACELLAZIONE I FASE
- Asportazioni estremità distali arti
- Scuoiamento genitali esterni
- Asportazione ciuffo coda e scuoiatura coda,

ano e cosce
- Scollamento e insaccamento del retto
- Rimozione mammella o pene
- Scuoiatura e distacco testa
- Chiusura esofago
- Estroflessione lingua
- Applicazione tappo foro frontale
- Identificazione carcassa e etichettatura

REPARTO FRATTAGLIE ROSSE
E/O BIANCHE

M.4 - SCUOIATURA E ASPORTAZIONE
ESTREMITA' INFERIORI

SOTTOPRODOTTI CAT.1 E CAT.3

M.5 - ASPORTAZIONE CODA E
MIDOLLO,

EVISCERAZIONE E ETICHETTATURA

REPARTO FRATTAGLIE ROSSE
E/O BIANCHE

CONTENITORI MATERIALE CAT.3
E CAT.1

M.6 - LAVORAZIONE CARCASSE
 E TOELETTATURA

- Rimozione grasso perineale
- Ispezione e toeleattura finale del

posteriore CCP
- Trattamento con steam vacuum
- Monitoraggio CCP e docciatura manuale
- Ispezione post mortem carcasse
- Ispezione veterinario ASL

ACQUA
da centrale idrica

SOTTOPRODOTTI CAT.3 E CAT.1

M.7 - PESATURA E MONITORAGGIO
CCP

SOTTOPRODOTTI CAT.3 E CAT.1
(Cella confiscati)

M.8 - LAVORAZIONE FINALE
CARCASSE

- Etichettatura
- Raffreddamento

- Eventuale bollatura

MEZZENE

CAPANNONE A

IPOCLORITO DI SODIO
AL 2% DI CLORO ATTIVO

MATERIALE PER
MACELLAZIONE

CAPANNONE A

SOA cat.3
60 kg/capo

SOA cat.1
40 kg/capo

34.500 M
g/y

120.000 m
c/y

VAPORI

CARNI CON OSSO
da esterno

SOTTOPRODOTTI CAT.1 E CAT.3

PELLI NON IDONEE
CAT.1

PELLI IDONEE

SOTTOPRODOTTI CAT.1
in esterno verso attività di
trattaemnto specializzate

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

CENTRALE TERMICA

METANO
230 Nmc/h

GRASSO FUSO
595 kg/h

METANO

SOTTOPRODOTTI CAT.3
da esterno

IMPIANTO TRATTAMENTO
ACQUE REFLUE

COMPARTO D

CENTRALE IDRICA
- Stoccaggio
- Distribuzione
- Alimenzazione vasca interrata

(per antincendio)
- Addolcimento

AI REPARTI PRODUTTIVI
E CENTRALI TERMICHE

da POZZO
69.000 mc/a

da ACQUEDOTTO
75 mc/g

ACQUA

ED1 ED2

SD - SEZIONAMENTO E DISOSSO
- Trasferimento su tavoli di sezionamento
- Sezionamento in tagli anatomici
- Toelettatura delle carni
- Confezionamento
- Stoccaggio

SPEDIZIONE PRODOTTI FINITI
<75 Mg/g

ACQUE REFLUE DA IMPIANTO
ESTERNO

30 mc/settimana - 1560 mc/y

E1
E4
E5

SALAMOIA ALL'IMPIANTO DI
DEPURAZIONE AZIENDALE

macellazione 12.000 mc/y
frattaglie rosse 2.000 mc/y
frattaglie bianche 5.000 mc/y
taglio quarti 1.000 mc/y

9.300 mc/y

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

IMPIANTO TRATTAMENTO
SOTTOPRODOTTI CAT.3

ED3

Legenda:

Materie prime

Sottoprodotti categoria 3 e 1

Sottoprodotti categoria 2

Rifiuti

Linea acque reflue

Linea aria esausta

Emissioni diffuse

Emissioni in atmosfera

ED

E/ET
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