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SCHEDA «H»: SCARICHI IDRICI 
 

Totale punti di scarico finale N° 1 
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Sezione H1 - SCARICHI INDUSTRIALI e DOMESTICI 

N° Scarico 

finale1  

Impianto, fase o gruppo di fasi di 

provenienza2 
Modalità di 

scarico3  
Recettore4 

Volume medio annuo scaricato 

Impianti/-fasi di 

trattamento5 Anno di 

riferimento 

Portata 

media Metodo di valutazione6 

m3/g m3/a 

 1 

Acque reflue: Intero complesso 

IPPC e NON IPPC 

 

8 h/giorno  

Fognatura 

Consorzio ASI 

 

-- -- 30.625 
 

 

M 
 

 

C 
 

 

S 
Depuratore tipo 

biologico 

DATI COMPLESSIVI SCARICO FINALE 30.625            

Inquinanti caratteristici dello scarico provenienti da ciascuna attività IPPC 

Attività IPPC7 N° Scarico finale 
Denominazione  

(riferimento tab. 1.6.3 del D.M. 23/11/01) 
Flusso di massa Unità di misura 

intero complesso IPPC 1 Azoto totale 400 kg/anno 

 
1 - Identificare e numerare progressivamente -  es.: 1,2,3, ecc. -  i vari (uno o più) punti di emissione nell’ambiente esterno dei reflui generati dal complesso produttivo; 
2  - Solo per gli scarichi industriali, indicare il riferimento relativo utilizzato nel diagramma di flusso di cui alla Sezione C.2 (della Scheda C); 
3 - Indicare se lo scarico è continuo, saltuario, periodico, e l’eventuale frequenza (ore/giorno; giorni/settimana; mesi/anno); 
4 - Indicare il recapito scelto tra fognatura, acque superficiali, suolo o strati superficiali del sottosuolo. Nel caso di corpo idrico superficiale dovrà essere indicata la denominazione dello  

     stesso; 
5 - Indicare riferimenti (indice o planimetria) della relazione tecnica relativa ai sistemi di trattamento; 
 

6 - Nel caso in cui tale dato non fosse misurato (M), potrà essere stimato (S), oppure calcolato (C) secondo le informazioni presenti in letteratura (vedi D.M. 23/11/01). Misura: Una 

emissione si intende misurata (M) quando l’informazione quantitativa deriva da misure realmente effettuate su campioni prelevati nell’impianto stesso utilizzando metodi 

standardizzati o ufficialmente accettati. Calcolo: Una emissione si intende calcolata (C) quando l’informazione quantitativa è ottenuta utilizzando metodi di stima e fattori di emissione 

accettati a livello nazionale o internazionale e rappresentativi dei vari settori industriali. È importante tener conto delle variazioni nei processi produttivi, per cui quando il calcolo è 

basato sul bilancio di massa, quest’ultimo deve essere applicato ad un periodo di un anno o anche ad un periodo inferiore che sia rappresentativo dell’intero anno. Stima: Una 

emissione si intende stimata (S) quando l’informazione quantitativa deriva da stime non standardizzate basate sulle migliori assunzioni o ipotesi di esperti. La procedura di stima 

fornisce generalmente dati di emissione meno accurati dei precedenti metodi di misura e calcolo, per cui dovrebbe essere utilizzata solo quando i precedenti metodi di acquisizione dei 

dati non sono praticabili. 

                                                                                                                                       
7 - Codificare secondo quanto riportato nell’Allegato 1 al D. Lgs.59/05. 
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intero complesso IPPC 1 Fosforo totale 300 kg/anno 

intero complesso IPPC 1 COD 1000 kg/anno 

 

 NOTA * =  

 

 

Presenza di sostanze pericolose8 

Nello stabilimento si svolgono attività che comportano la produzione e la trasformazione o l’utilizzazione di sostanze per le quali la vigente normativa 

in materia di tutela delle acque fissa limiti di emissione nei scarichi idrici. NO 

 

SI 

 

 
Se vengono utilizzate e scaricate tali sostanze derivanti da cicli produttivi, indicare: 

 

 
8 - Per la compilazione di questa parte, occorre riferirsi alla normativa vigente in materia di tutela delle acque. 

9 - La capacità di produzione deve essere indicata con riferimento alla massima capacità oraria moltiplicata per il numero massimo di ore lavorative giornaliere e per il numero massimo  

    di giorni lavorativi. 

La capacità di produzione del singolo stabilimento industriale che comporta la produzione ovvero la 

trasformazione ovvero l’utilizzazione delle sostanze di cui sopra 9.  

 Tipologia Quantità  Unità di Misura  

-- -- -- 

Il fabbisogno orario di acqua per ogni specifico processo produttivo.  
 Tipologia Quantità  Unità di Misura  

-- -- -- 
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Sezione H.2:  Scarichi ACQUE  METEORICHE 

N° 

Scarico 

finale  

Provenienza (descrivere la superficie di provenienza) 
Superficie 

relativa (m2) 
Recettore  Inquinanti Sistema di trattamento 

1 

Superfici impermeabili  3.439,00  Fognatura consorzio 

ASI  

 

-Conforme Tab.3 del D. 

Lgs. 152/06 
Trattamento biologico 

Superfici Coperte  3.300,00  
- Conforme Tab.3 del D. 

Lgs. 152/06 
Trattamento biologico 

 6739,00    

 
 

 Sezione H3: SISTEMI DI TRATTAMENTO PARZIALI O FINALI 

Sono presenti sistemi di controllo in automatico ed in continuo di parametri analitici?     SI     NO  

Se SI, specificare i parametri controllati ed il sistema di misura utilizzato. - 

Sono presenti campionatori automatici degli scarichi?     SI     NO  

Se SI, indicarne le caratteristiche. - 
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Sezione H.4 - NOTIZIE SUL CORPO IDRICO RECETTORE 

 

SCARICO IN CORPO IDRICO NATURALE (TORRENTE /FIUME)  SCARICO IN CORPO IDRICO ARTIFICIALE (CANALE) 

Nome  Nome  

Sponda ricevente lo scarico10    destra    sinistra   Sponda ricevente lo scarico    destra     sinistra   

Stima della 

portata (m3/h) 

Minima  
Portata di esercizio (m3/s)  

Concessionario  

Media   

Massima  

Periodo con portata nulla11 (g/a)  

 

 

 

SCARICO IN CORPO IDRICO NATURALE O ARTIFICIALE (LAGO)  SCARICO IN FOGNATURA 

Nome   Gestore Fognatura del Consorzio ASI  

Superficie di specchio libero  

corrispondente al massimo invaso (km2) 

    

Volume dell’invaso (m3)     

Gestore     

 

 
10 - La definizione delle sponde deve essere effettuata ponendosi con le spalle a monte rispetto al flusso del corpo idrico naturale. 

11  - Se il periodo è maggiore di 120 giorni/anno dovrà essere allegata una relazione tecnica contenente la valutazione della vulnerabilità dell’acquifero. 
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Allegati alla presente scheda 

Planimetria punti di approvvigionamento acqua e reti degli scarichi idrici12.  T 

Relazione tecnica relativa ai sistemi di trattamento parziali o finali (descrizione, dimensionamenti, schema di flusso di funzionamento, potenzialità massima di 

trattamento e capacità sfruttata relativa all'anno di riferimento)13 Riportata in relazione tecnica 
 

 

 

Eventuali commenti 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
12 - Nella planimetria evidenziare in modo differente le reti di scarico industriale, domestico e meteorico, oltre all’ubicazione dei punti di campionamento presenti. Indicare, inoltre, i pozzetti di  

      campionamento per gli scarichi finali ed a valle degli eventuali impianti di trattamento parziali. 
13 - La descrizione dei sistemi di trattamento parziali o finali deve essere effettuata avendo cura di riportare i riferimenti alla planimetria ed alle tabelle descrittive dei singoli scarichi, al fine di rendere chiara  

      e sistematica la descrizione. 



GSPublisherEngine 0.0.100.100

Comune

scala:

revisione:

data:

direttore dei lavori:

progetto strutturale:

progetto architettonico:

Committente

elaborato:tavola:

Località

Oggetto

Il presente elaborato è di nostra proprietà, si fa divieto a chiunque di renderlo noto a terzi senza la nostra autorizzazione

Realbeef  S.r.l.

Flumeri  (AV)
Area A.S.I.

Impianto di
-  macellazione
-  lavorazione sottoprodotti
-  disosso
-  depurazione

Ing. Guido Cipriano

A
RC

H
IT

ET
T
U

RA
 &

 IN
G

EG
N

ER
IA

V
ia

 C
os

ta
nt

in
op

ol
i, 

6
3

 R
oc

ca
 S

an
 F

el
ic

e 
(A

V
) 

T
el

/F
ax

 0
8

2
7

4
5

0
6

6
 e

-m
ai

l a
ng

el
om

ar
in

oa
rc

h@
gm

ai
l.c

om

Comune di Flumeri
            (AV)

Arch. Angelo Marino

MODIFICA NON SOSTANZIALE
AIA-PELLI

D.D. AIA N° 514  del 18/12/2013

SA
LA

 F
UM

AT
OR

I
ZO

NA
 S

PO
RC

A
SA

LA
 F

UM
AT

OR
I

ZO
NA

 P
UL

ITA

B1

D1

E

D

Biofiltro

B2

Mq. 38,20

Mq. 714,50M
q.

 7
6

,8
2

Mq. 359,59

Mq. 87,34

M
q. 2

6
4
,0

0

A1

Mq. 453,74

Mq. 6,24

Mq. 14,00

Mq. 8,90

M
q. 3

4
,1

8

Mq. 15,50

C

A

B

deposito tem
poraneo rifiuti

Biofiltro

2

va
sc

a 
di

 a
cc

um
ul

o
la

va
gg

io
 p

el
li 

e 
pr

im
a 

pi
og

gi
a

ve
rs

o 
il 

de
pu

ra
to

re
 t

ra
m

it
e

au
to

ci
st

er
na

settore lavorazione pelli

Pv 1

Pv  2

Pv  3

Pv  4

Pv  5

Pv  6

D2

Pv  1 Pv  2

Pv  3 Pv  4

Pv  5 Pv 6
Documentazione Fotografica

2.1



GSPublisherEngine 0.0.100.100

Comune

scala:

revisione:

data:

direttore dei lavori:

progetto strutturale:

progetto architettonico:

Committente

elaborato:tavola:

Località

Oggetto

Il presente elaborato è di nostra proprietà, si fa divieto a chiunque di renderlo noto a terzi senza la nostra autorizzazione

Realbeef  S.r.l.

Flumeri  (AV)
Area A.S.I.

Impianto di
-  macellazione
-  lavorazione sottoprodotti
-  disosso
-  depurazione

Ing. Guido Cipriano

A
RC

H
IT

ET
T
U

RA
 &

 IN
G

EG
N

ER
IA

V
ia

 C
os

ta
nt

in
op

ol
i, 

6
3

 R
oc

ca
 S

an
 F

el
ic

e 
(A

V
) 

T
el

/F
ax

 0
8

2
7

4
5

0
6

6
 e

-m
ai

l a
ng

el
om

ar
in

oa
rc

h@
gm

ai
l.c

om

Comune di Flumeri
            (AV)

Arch. Angelo Marino

MODIFICA NON SOSTANZIALE
AIA-PELLI

D.D. AIA N° 514  del 18/12/2013

46
00

12
00

INFERMERIA

SALA RISTORO

RIPOSTIGLIO

OFFICINA

CE
LL

A 
CO

NF
IS

CA
TI

  0
°C

TR
IP

PE
RI

A 
SP

OR
CA

 V
UO

TA
M

EN
TO

SOSTA QUARTI PESATI SOSTA QUARTI DA PESARE

CONSERVAZIONE CONGELATO

FRATTAGLIE

CE
LL

A 
SO

SP
ET

TI
  0

°C

UFFICIO

VIVI
RICEVIMENTO

BOX
BOVINI
VIVI
SOSPETTI

TAGLIO
QUARTI

ANTI

SMONTAGGIO
FRATTAGLIE

CLASSIFICAZIONE

UFFICIO
VETERINARIO

DISSANGUAMENTO

CELLA PRERAFFREDDAMENTO RAPIDO

8°C -20°C

LINEA PESATURA
 ETICHETTATURA

+12°C

SEZIONAMENTO
CONFEZIONAMENTO

TUNNEL
-45°C

ANTI
CELLA

EVAPORAZIONE

ARRIVO
PELLI

FRATTAGLIE

TESTA

BOLLATURA

TOELETTATURA

SGRASSATURA

SPACCATURA

EVISCERAZIONE

STERNO

SCUOIATURA

DOCCIA

SALA MACCHINE FRIGO

CENTRALE TERMICA

UFFICO PESA

CELLA TRIPPERIA PULITA

 SPOGLIATOIO ZONA
PULITA

SPOGLITOIO ZONA
SPORCA

BOX VIVI

MAGAZZINO

CABINA ELETTRICA

WC DISABILI

SALA FUMATORI

CELLA QUARTI
CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE

CELLA PRERAFREDDAMENTO

CONGELATORE A PIASTRECONGELATORE A PIASTRE

SALA CONGELAMENTO FRATTAGLIE

TR
AN

SI
TO

 P
EL

LI
 C

OP
ER

TO

DEPOSITO
GREMBIULI

BOX VIVI

BOX VIVI BOX VIVI

5 4 3 2

1

16 15

8 7

6

9

18

11

14

17

13

10

12

60°C
85°C45°C

85°CCALDAIA "PANINI"

CALDAIA "PANINI"

1 BAR

1 BAR
POMPE A.P.

CO
LL

ET
TO

RE
 A

CQ
UA

COLLETTORE VAPORE

Stato di fatto

SETTORE LAVORAZIONE PELLI

46
00

12
00

INFERMERIA

SALA RISTORO

RIPOSTIGLIO

OFFICINA

CE
LL

A 
CO

NF
IS

CA
TI

  0
°C

TR
IP

PE
RI

A 
SP

OR
CA

 V
UO

TA
M

EN
TO

SOSTA QUARTI PESATI SOSTA QUARTI DA PESARE

CONSERVAZIONE CONGELATO

FRATTAGLIE

CE
LL

A 
SO

SP
ET

TI
  0

°C

UFFICIO

VIVI
RICEVIMENTO

BOX
BOVINI
VIVI
SOSPETTI

TAGLIO
QUARTI

ANTI

SMONTAGGIO
FRATTAGLIE

CLASSIFICAZIONE

UFFICIO
VETERINARIO

DISSANGUAMENTO

CELLA PRERAFFREDDAMENTO RAPIDO

8°C -20°C

LINEA PESATURA
 ETICHETTATURA

+12°C

SEZIONAMENTO
CONFEZIONAMENTO

TUNNEL
-45°C

ANTI
CELLA

EVAPORAZIONE

FRATTAGLIE

TESTA

BOLLATURA

TOELETTATURA

SGRASSATURA

SPACCATURA

EVISCERAZIONE

STERNO

SCUOIATURA

DOCCIA

SALA MACCHINE FRIGO

CENTRALE TERMICA

UFFICO PESA

CELLA TRIPPERIA PULITA

 SPOGLIATOIO ZONA
PULITA

SPOGLITOIO ZONA
SPORCA

BOX VIVI

MAGAZZINO

CABINA ELETTRICA

WC DISABILI

SALA FUMATORI

CELLA QUARTI
CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE

CELLA PRERAFREDDAMENTO

CONGELATORE A PIASTRECONGELATORE A PIASTRE

SALA CONGELAMENTO FRATTAGLIE TRANSITO PELLI COPERTO

DEPOSITO
GREMBIULI

BOX VIVI

BOX VIVI BOX VIVI

5 4 3 2

1

16 15

8 7

6

9

18

11

14

17

13

10

12

60°C
85°C45°C

85°CCALDAIA "PANINI"

CALDAIA "PANINI"

1 BAR

1 BAR
POMPE A.P.

CO
LL

ET
TO

RE
 A

CQ
UA

COLLETTORE VAPORE

Progetto

INFERMERIA

SALA RISTORO

RIPOSTIGLIO

OFFICINA

CE
LL

A 
CO

NF
IS

CA
TI

  0
°C

TR
IP

PE
RI

A 
SP

OR
CA

 V
UO

TA
M

EN
TO

SOSTA QUARTI PESATI SOSTA QUARTI DA PESARE

CONSERVAZIONE CONGELATO

FRATTAGLIE

CE
LL

A 
SO

SP
ET

TI
  0

°C

UFFICIO

VIVI
RICEVIMENTO

BOX
BOVINI
VIVI
SOSPETTI

TAGLIO
QUARTI

ANTI

SMONTAGGIO
FRATTAGLIE

CLASSIFICAZIONE

UFFICIO
VETERINARIO

DISSANGUAMENTO

CELLA PRERAFFREDDAMENTO RAPIDO

8°C -20°C

LINEA PESATURA
 ETICHETTATURA

+12°C

SEZIONAMENTO
CONFEZIONAMENTO

TUNNEL
-45°C

ANTI
CELLA

EVAPORAZIONE

FRATTAGLIE

TESTA

BOLLATURA

TOELETTATURA

SGRASSATURA

SPACCATURA

EVISCERAZIONE

STERNO

SCUOIATURA

DOCCIA

SALA MACCHINE FRIGO

CENTRALE TERMICA

UFFICO PESA

CELLA TRIPPERIA PULITA

 SPOGLIATOIO ZONA
PULITA

SPOGLITOIO ZONA
SPORCA

BOX VIVI

MAGAZZINO

CABINA ELETTRICA

WC DISABILI

SALA FUMATORI

CELLA QUARTI
CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE CELLA  MEZZENE

CELLA PRERAFREDDAMENTO

CONGELATORE A PIASTRECONGELATORE A PIASTRE

SALA CONGELAMENTO FRATTAGLIE

DEPOSITO
GREMBIULI

BOX VIVI

BOX VIVI BOX VIVI

5 4 3 2

1

16 15

8 7

6

9

18

11

14

17

13

10

12

60°C
85°C45°C

85°CCALDAIA "PANINI"

CALDAIA "PANINI"

1 BAR

1 BAR
POMPE A.P.

CO
LL

ET
TO

RE
 A

CQ
UA

COLLETTORE VAPORE

TRANSITO PELLI COPERTO

TAVOLO LAVORAZIONE PELLI
(SQUADRATURA)

SETTORE LAVORAZIONE PELLI

MACCHINA LAVORAZIONE PELLI

1:200

Corpo "A" Lavorazione Pelli
- Pianta Piano Terra

2.2



GSPublisherEngine 0.0.100.100

Comune

scala:

revisione:

data:

direttore dei lavori:

progetto strutturale:

progetto architettonico:

Committente

elaborato:tavola:

Località

Oggetto

Il presente elaborato è di nostra proprietà, si fa divieto a chiunque di renderlo noto a terzi senza la nostra autorizzazione

Realbeef  S.r.l.

Flumeri  (AV)
Area A.S.I.

Impianto di
-  macellazione
-  lavorazione sottoprodotti
-  disosso
-  depurazione

Ing. Guido Cipriano

A
RC

H
IT

ET
T
U

RA
 &

 IN
G

EG
N

ER
IA

V
ia

 C
os

ta
nt

in
op

ol
i, 

6
3

 R
oc

ca
 S

an
 F

el
ic

e 
(A

V
) 

T
el

/F
ax

 0
8

2
7

4
5

0
6

6
 e

-m
ai

l a
ng

el
om

ar
in

oa
rc

h@
gm

ai
l.c

om

Comune di Flumeri
            (AV)

Arch. Angelo Marino

MODIFICA NON SOSTANZIALE
AIA-PELLI

D.D. AIA N° 514  del 18/12/2013

12,65 0,15 11,20 0,15

0,
05

0,
80

16
,2

0
0,

15
12

,6
5

4,00 7,20

2,
50

1,50

3,
00

1,
50

3,00

44,60 0,05 9,55

20
,5

5
9,

20

0,
85

17,80

6,
40

29
,6

5

12,45 0,15 11,35 30,25

0,
05

29
,8

0

Corpo "C"- Pianta piano terra

Deposito temporaneo

VOLUME TECNICO

3.2

Deposito sale

Vasche raccolta acque
di lavaggio interrate

Tavolo

Ta
vo

lo

Pedane

Pilette per raccolta acque di lavaggio da depurare

Corpo "C"- Pianta piano terra

Deposito temporaneo

VOLUME TECNICO

3.2

STATO DI FATTO PROGETTO

Bilancia

Autobotte raccolta acque reflue
verso il depuratore

Corpo "C" Lavorazione Pelli
- Pianta Piano Terra

2.3
1:100



Ditta richiedente REALBEEF SRL Sito di FLUMERI (AV) 

 

1/1 

 
 

SCHEDA «F»: SOSTANZE, PREPARATI E MATERIE PRIME UTILIZZATI1 

 
 

N° 

progr. 
Descrizione2 Tipologia3  

Modalità di 

stoccaggio 

Impianto/fase di 

utilizzo4  
Stato fisico Etichettatura 

Frasi 

R 
Composizione5  

Quantità annue utilizzate 

[anno di 

riferimento] 
[quantità] [u.m.] 

1 CAPI (BOVINI) 

mp  Serbatoi  mp  

Solido N.A. N.A. N.A. 2011 62390 
n° 

capi 
ma  Stalla di sosta e 

corsie di 

macellazione 

 ma  

ms  ms  

2 IMBALLAGGI  

mp  Serbatoi  mp  

Solido N.A. N.A. N.A. 2011 - - ma  
 Magazzino 

 ma  

ms  ms  

3 
ADDITIVI CHIMICI PER 

IMPIANTI TECNOLOGICI 

mp  Serbatoi  mp  

Solido/Liquido 
Vedi schede tecniche archiviate presso lo 

stabilimento 
2011 80 Ton ma   Cisternette, 

sacchi, pallets 

 ma  

ms  ms  

4 SOTTOPRODOTTI 

mp  Serbatoi  Mp 
 

 

Solido/Liquido N.A. N.A. N.A. 2011 6000 Ton ma  

recipienti mobili 

 Ma 
 

 

ms  Ms 
 

 

 

 

 
1 - Nota Bene: la compilazione della presente tabella presuppone che le schede di sicurezza dei singoli prodotti siano tenute presso lo stabilimento ed esibite su richiesta; 
2 - Indicare la tipologia del prodotto, accorpando - ove possibile - prodotti con caratteristiche analoghe, in merito a stato fisico, etichettatura e frasi R (es.: indicare “prodotti  

     vernicianti a base solvente”, nel caso di vernici diverse che differiscono essenzialmente per il colore). Evitare, ove possibile, di inserire i nomi commerciali. 
3 - Per ogni tipologia di prodotto precisare se trattasi di mp (materia prima), di ms (materia secondaria ) o di  ma (materia ausiliaria, riportando - per queste ultime - solo le     

     principali); 
4 - Indicare il riferimento relativo utilizzato nel diagramma di flusso di cui alla sezione C.2 (della scheda C); 
5 - Riportare i dati indicati nelle schede di sicurezza, qualora specificati. 



Ditta richiedente REALBEEF SRL Sito di FLUMERI (AV) 

 

1/1 

N° 

progr. 
Descrizione6 Tipologia7  

Modalità di 

stoccaggio 

Impianto/fase di 

utilizzo8  

Stato 

fisico 
Etichettatura 

Frasi 

R 
Composizione9  

Quantità annue utilizzate 

[anno di 

riferimento] 
[quantità] [u.m.] 

5 
Prodotti alimentari a 

base di carne  

mp  magazzino  mp  

Solido Applicabile N.A. N.A. 2012 
Attività con soglia 

inferiore ai 75 Tn/g.  
Kg ma  

Contenitori 
 Ma  

ms  Ms  

6 NACl 

mp  magazzino  mp  

Solido Applicabile N.A. N.A.  51.420  Kg ma  Contenitori  Ma  

ms   Ms  

 

NOTA: Gli imballaggi comprendono principalmente cartoni, film, pallet, cassette in plastica; non è stato possibile indicare un quantitativo nel 2006 

perché ciascun tipo di imballaggio viene acquistato come numero di pezzi o bancali di materiali e quindi non è possibile estrapolare un dato 

congruente con un’unica unità di misura. 

Gli additivi chimici per impianti tecnologici comprendono principalmente alcalizzanti, antincrostanti, alghicidi, decloranti, polielettroliti, coagulanti 

e ipoclorito. 

 
6 - Indicare la tipologia del prodotto, accorpando - ove possibile - prodotti con caratteristiche analoghe, in merito a stato fisico, etichettatura e frasi R (es.: indicare “prodotti  

     vernicianti a base solvente”, nel caso di vernici diverse che differiscono essenzialmente per il colore). Evitare, ove possibile, di inserire i nomi commerciali. 
7 - Per ogni tipologia di prodotto precisare se trattasi di mp (materia prima), di ms (materia secondaria) o di ma (materia ausiliaria, riportando - per queste ultime - solo le     

     principali); 
8 - Indicare il riferimento relativo utilizzato nel diagramma di flusso di cui alla sezione C.2 (della scheda C); 
9 - Riportare i dati indicati nelle schede di sicurezza, qualora specificati. 
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